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Miéd kremowany z
owocami liofilizowanymi
cytryny 470gram netto

Cena 30,00 zt
Cena poprzednia 35,00zt
Dostepnosé Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
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Opis produktu

Miéd kremowany z cytrynami liofilizowanymi. Kremowanie miodu polega na mieszaniu miodu w stanie ptynnym
(patoka) w specjalnej kremownicy. Mieszanie takie trwa nie krécej niz 48 godzin w specjalnych cyklach.
Kremownica pracuje przez 15 minut a nastepnie przez 45 minut oczekuje na nastepny okres 15 minut
mieszania. W trakcie kremowania miéd zmienia tylko swoja konsystencje na puszysta i kremowa , lecz nie
zmienia sie jego skiad ani wtasciwosci. Miéd taki przechowywany w temperaturze okoto 20 stopni powinien
zachowacd swoja konsystencje. Do skremowanego uprzednio miodu dodane zostaty cytryny liofilizowane w ilosci
3% wagi miodu przed kremowaniem. Liofilizacja taka polega na usunieciu wody z naturalnych malin w
temperaturze do -50 stopni i przy obnizonym cisnieniu. Miéd pochodzi z kwiatéw klonu, mniszka lekarskiego,
sadow i rzepaku ze zbioru 2025 r. Miéd kremowany z cytrynami liofilizowanymi jest idealnym dodatkiem do
nalesnikéw , gofréow , lodéw i herbaty . Posiada wyrazny stodki smak z charakterystycznym posmakiem cytryny i

goryczka .
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